
ZAHRAR 
KULTURTOGE

GIORNATE DELLA 

CULTURA SAURANA

2 0 2 6

      DE 

ZAHRAR 

POAN
LE FAVE 
DI SAURIS

NELLE DUE 

GIORNATE:

DEGUSTAZIONE 

DI PIATTI A BASE 

DI FAVA DI SAURIS

 (Presidio Slow Food) 

nei seguenti ristoranti: 

Pa Krhaizar; ‘S Eike Pame Stifl 
Bar Ristorante Centro

SONSTACH 29 IM’AVOST

SABATO 29 AGOSTO

ZA LATAIS | LATEIS
Presso l’Hotel Pa Khraizar

Ume 16:30 VISITA AD UN CAMPO 

DI FAVE E NARRAZIONE STORI-

CO-ETNOGRAFICA SULLA FAVA 

DI SAURIS

Ume 18:00 PRESENTAZIONE DEL-

LA COLLANA “L’ALTRAMONTA-

GNA” (people) con Luigi Torreggiani, 
Mauro Varotto e Luca Trevisan

Ume 20.00 CENA A BASE DI FAVE 

DI SAURIS E ALTRI PRODOTTI 

DEL TERRITORIO con i cuochi 
Davide Larise e Ivan Tondat. Preno-

tazione obbligatoria (0433 86165)

SUNTACH 30 IM’AVOST

DOMENICA 30 AGOSTO

IN DER OUBERZAHRE

SAURIS DI SOPRA
Presso il Centro etnografico
Ume 10:00 VISITA AD UN CAMPO 

DIDATTICO CON ILLUSTRAZIONE 

DELLE COLTIVAZIONI 

TRADIZIONALI

Ume 11:00 DEGUSTAZIONE MIELI 

DI ALTA MONTAGNA DELLE ALPI 

FVG (Presidio Slow Food)

Ume 12:00 PRESENTAZIONE DEL 

LIBRO “MONTAGNE DI MEZZO” 

(Einaudi) di Mauro Varotto

Ume 13:00 PRANZO A BASE DI 

FAVE DI SAURIS al Bar Ristorante 
Centro presso il Centro sportivo e 
benessere. Prenotazione obbligatoria 
(389 0099 657)

Ume 17:00 PRESENTAZIONE 

DEL LIBRO “STAGIONI FRAGILI” 

(Cierre) di Luca Trevisan

A seguire, aperitivo con assaggi 
di Fave di Sauris. Prenotazione 
obbligatoria (0433 86262)

Per info e orari: 

Centro etnografico 
di Sauris/Zahre

T. 0433 86262

etnosauris@gmail.com
www.sauris-zahre.org

www.sauris.org

Quest’anno le iniziative di 
valorizzazione e promozione della 
Fava di Sauris, Prodotto Slow Food, si 
intrecceranno con le proposte di alcuni 
redattori e autori de “L’Altramontagna”, 
per riflettere assieme sul passato, sul 
presente e sul futuro del territorio montano e 
della nostra comunità. Le presentazioni rientrano 
nella rassegna letteraria “Sauris tra le righe / 

De Zahre tschuschn piecher”.

incontrano

Mit der gehilfe / In collaborazione con:


